T.e O

A L’APERO

TRILOGIE 16 €
Trilogie de Tartare : Thon, Espadon, Saumon, Salade Verte et Frites

LA PLANCHE
Fromages du Moment et Charcuterie, Condiments, Pain Grillé, Frites 19 €

SAINT FECILIEN ROTI
Au Four, Miel et Romarin, Croutons 16 €

COTE JARDIN

VEGAN POKE BOWL 17 € OU  TuNA Poke BowL Thon 19€

Salade Verte, Riz Thai, Mangue, Avocats, Féves, Tomates, Radis, Graines de Chia, Sauce Secréte

CAESAR POULET 18 €
Salade Verte & Romaine, Croutons, Parmesan, @ufs, Blanc de Poulet, Sauce Caesar, Tomates Cenises

VIGNERONNE 18 €
Salade Verte, Croutons, Foie de Volaille, Gésiers, Lardons, Gufs, Tomme, Raisins

NORVEGIENNE 18 €
Salade Verte, Saumon Fumé, @ufs, Avocat, Tomates Cerises, Vinaigrette Miel, Echalotes, Aneth

ESPIGOULE 18 €
Salade, Tomates Cenises, Croustillant au Chévre & Romarin, Raisins, Chiffonnade Jambon Cru,

Service Compris, Prix Nets
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PASTA ET RISOTTO

PENNES aux 4 Fromages 17 €
LASAGNES Saumon, Ricotta, Epinards, 18 €
RISOTTO VERDE Crevettes et Saint Jacques 20 €
LINGUINES PUTANESCA et Saucisse Perugine 20€

POUR LES VIANDARDS

MAGRET DE CANARD AUX CEPES 24€
TARTARE de BEUF, Préparé, Frites, Salade Mélangée 7€
ENTRECOTE Angus 250 Grs, Fleur de Sel, Frites, Salade Mélangée 2] €
TIGRE QUI PLEURE (Dans le Filet de Beeuf) 250 Grs, Riz Thai 30 €
FILET de BOEUF 250 Grs, Fleur de Sel, Frites, Salade Mélangée 29 €
CHOIX DE SAUCE  Poivre Mignonette, Roquefort, Cepes 25 €

(Toutes nos Viandes sont d'Origine Frangaise, Pesées a (ru)

BURGERS AND (O

Frites, Salade Mélangée
LE CLASSIC Haché De Beeuf, Cheddar, Oignons, Tomates, Tranche de Lard, Sauce Burger 20 €

LE SAVOYARD Haché De Veau, Reblochon, Oignons, Tomates, Pdt, Sauce Burger 27 €
COTE MER
MI-CUIT DE THON Agrumes Grillés Riz Thai; Légumes 25 €
POT AU FEU THAI Crevettes, St Jacques, Poisson, Bouillon, Légumes Croquants, Nouilles 27 €
CAMERONES a la Plancha, Pesto, Sauce Chien, Riz Thai, Légumes €
TENDANCE DU JOUR
Voir Ardoise 25 €

Service Compris, Prix Nets
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POUR LES GOURMANDS 7 €

TIRAMISU
PAIN PERDU Miel, Glace Yaourt, Noix De Pecan
PANACOTTA Compote de Poire, Sablé Breton
PROFITEROLLES AU CHOCOLAT
SALADE DE FRUITS Frais de Saison, Sorbet du Moment
DESSERT DU JOUR

UN PLAISIR BIO a 0% J€
FROMAGE BLANC a 0% Créme de Marron

CAFE GOURMAND 8 €

Assortiment de Desserts accompagné d'un Café Expresso

GET GOURMAND 12 €
Assortiment de Desserts accompagné d'un Verre de Get 27

POUR LES AMOUREUX DU FROMAGE 9 €

Assortiment de Fromages Affinés, Mesclun, Confiture de Cerise, Miel

GLACES ET SORBETS 2 € Ia Boule
3 Boules Au Choix Avec un Craquant du four
Les PARFUMS:
Glaces: Vanille, Chocolat, Café, Coco, Caramel, Pistache, Yaourt, Menthe Chocolat,
Rhum Raisin
Sorbets: Citron, Citron Vert, Fraise, Framboise, Orange Sanguine

Service Compris, Prix Nets



MENU DU JOUR 17 €
LES MIDIS DU LUNDI AU SAMEDI
Entrée du Jour, Plat du Jour, Dessert du Jour

FORMULE DU JOUR 14 €

LES MIDIS DU LUNDI AU SAMEDI
Entrée du Jour et Plat du Jour

ov

Plat du four et Dessert du four

« POUR FAIRE TAIRE VOS ENFANTS « 9 €

Nuggets de Poisson ou de Poulet, Frites + Glace Deux Boules + Sirop au Choix

RESTAURANT-BRASSERIE- PRIVATISATION
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BOISSONS CHAUDES
Café 1€
Déca ou Café Allongé 250 €
Café Créme, Chocolat Chaud, Cappuccino (Mousse de Lait) Thé ou Infusions Grand Café 4 €
BOISSONS FROIDES
Sirop a I'Eau 3 €
Perrier 33dl, Seven Up 33dl ou Diabolo, Pepsi 33cl Pepsi Max 33cl, Schweppes 25, Ice tea 33cl, Orangina 33cl 4 €
Jus de Fruits 25c Orange, Ananas, Tomate, ACE, Fraise, Abricot, Pamplemousse 4€
Supplement Sirop 030 €
BIERES
Heineken 25c Pression 4€ Affligem 25¢l Pression 450 €
Heineken 50c Pression 1€ Affligem 50l Pression 8 €

BIERES BOUTEILLES 33 (1

DESPERADOS, HOEGAARDEN Blanche, BROOKLYN IPA, KILKENNY, TIGRE BOCK, MAGNERS , BIERE DU DEMON 6€
BIERES BOUTEILLES 25 (1
LIEFMANS 6 €
APERITIFS
Bitter San Pellegrino Pastis 51, Cristal, Ricard, Suze, Martini Rouge ou Blanc, Campari, Porto, Kyr 4l 4€
Kyr Royal 8 9€
ALCOOLS
Rhum, Vodka, Tequila, Get27, Get3|, Manzana, Limoncello, Malibu, Gin, Whisky 4cl 8 €
Cognac Vs, Armagnac Vs, Marc de Garlaban, Poire Williams, Calvados Vsop,5d 12 €
Rhum Superieur et Whisky Superieur entre 12 € et 20 € suivant ['age
FAUX 75 O
Chateldon (EAU Gazeuse) 6 €
Vals (EAU Gazeuse) 5€
Thonon (EAU Plate) 6 €
COCKTAILS
Mojito, Americano, Caipirhina, Caipiroska, Aperol Spritz, Pina Colada 10 €
CHAMPAGNES
Coupe  8d 9€
Brut Leblond Lenoir 75 d 60 €
MUMM 75 d 110 €
MUMM BLANC DE BLANC 75 d 180 €

L’Abus d’Alcool est Dangereux Service Compris, Prix Nets



ROSE

DIVINES RESTANQUES
CHATEAU L’ESCARELLE
RESERVE DES BERTRANDS
REAL  Bio Dynamique
ROUGE

DIVINES RESTANQUES
CHATEAU L’ESCARELLE
RESERVE DES BERTRANDS
REAL  Bio Dynamique
CROZES HERMITAGE
CORNAS 2015
MARSANNAY

SAINT JOSEPH

SAINT JULIEN 2013
PESSAC LEOGNAN 2010
SAINT ESTEPHE 2013
POMEROL 1999

ALOXE CORTON 2016
POMMARD 1 er Cru 2014
MOREY Saint DENIS 2016
BLANC

DIVINES RESTANQUES
COURTADE

CHABLIS

CASSIS BODIN

VIN AU VERRE

COTE MER

REAL

CASSIS BODIN

PICHET

COTE MER

CARTE DES VINS

Mes Bastides
AOP

AOP

*Mes Bastides
AOP
AOP
Chapoutier AOC
Chante Perdrix
Latour AOC

Chapoutier AOC

IGP Var
Coteaux Varois
Cotes de Provence

Cotes de Provence

IGP Var
Coteaux Varois
Cotes de Provence
Cotes de Provence
Cétes du Rhone
Cotes du Rhone
Bourgogne

Cotes du Rhone

Les Fiefs de Lagrange Bordeaux

Chateau Couhins-Lurton Bordeaux

Chateau St Pierre de Corbian Bordeaux

Fugue de Nenin
Les Boutiéres

Les Fremiers

Les Terrasses

Laroche AOC

Fontblanche AOC

Bordeaux
Bourgogne
Bourgogne

Bourgogne

IGP Var
AOP Cotes de Provence
Bourgogne

Cassis

Pays de Mediterranée (3 couleurs)Var

Rosé, Rouge AOC

Blanc AOC

Cotes de Provence

Cassis

Pays de Mediterranée (3 couleurs)Var

L’Abus d’Alcool est Dangereux Service Compris, Prix Nets
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